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Anytime - Anywhere

OFFICE-CATERING

Fur Ihre Besprechungen liefern wir gerne Fingerfood, Getranke,
kurz: alles was das Herz begehrt.

Immer pinktlich, immer frisch

MESSE-CATERING

Sie brauchen Unterstiitzung in der Dom-Stadt oder in Diisseldorf oder in Frankfurt?
Kein Problem: wir kommen mit kulinarischen Kostlichkeiten, einem Getrankesortiment,
dem kompletten Equipment und unseren erfahrenen Catering-Mitarbeitern

FIRMENVERANSTALTUNGEN

Alle Jahre wieder: Ihre Einladung fiir Kunden und/oder Mitarbeiter.
Im Freien, auf lhrem Firmengeldnde

oder in einer der uns bekannten Catering-Locations

mit Fingerfood oder Menus oder Buffets

oder einem Highlight ganz auf Sie zugeschnitten

PRIVATE PARTIES

Es gibt unzdhlige Anldsse:

Taufen, Kommunionen, Konfirmationen, Hochzeitsfeiern, Geburtstage

oder einfach ‘nur so’

Wir sind zur Stelle und unterstiitzen Sie bei einem ‘rundum sorglosen’ Festtag

HOME COOKING

Kochexperimente und/oder kdstliche Menus,

die wir fir Sie und lhre Géste in Ihrer eigenen Kiiche zaubern.
Frischer geht’s nicht!
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Kaffeepause mit ‘moxxa’.caffé

Nicht nur auf der griinen Wiese - auch gerne bei lhnen im Biiro!

Hochste Qualitat

Eigene Réstung

Hdchste Verantwortung

Fir unsere ‘moxxa’.caffes verwenden wir ausschlieBlich Hochlandarabicas aus
ausgewdhlten Provenienzen, u.a. Mexiko, Athiopien, Honduras, Kolumbien und Peru.
Alle Arabicas werden von Hand gepfilickt und ausschlieBlich nass aufbereitet,

der beste Garant fiir Spitzenqualitat.

Dass ‘moxxa’.caffé zu 100% aus biologischem Anbau stammt und fair gehandelt wird,
entspricht unserem Verstdndnis von Verantwortung fir Natur und Menschen

in den Anbauléndern und ist ein wesentlicher Aspekt fiir die hohe Qualitét des Produkts.

Basic breakfast

Frisch gebrihter ‘moxxa’filtro, dazu Bio-Milch und brauner Rohrzucker,
Bad Camberger Mineralwasser,

Laugenbrezel mit Bio-Butter und hausgemachte Brownies

sowie erfrischender hausgemachter Obstsalat

Fitness breakfast

Frisch gebrihter ‘moxxa’filtro, dazu Bio-Milch und brauner Rohrzucker,

Bad Camberger Mineralwasser und Johannisheer-Schorle mit Limetten,

Kleine belegte Kérnerbdtchen mit Bio-Quark mit Krdutern und Camembert mit Birne,
Bio-Joghurt mit erfrischendem hausgemachten Obstsalat

Rundum sorglos

Frisch gebrihter ‘moxxa’filtro, dazu Bio-Milch und brauner Rohrzucker,

Bad Camberger Mineralwasser und verschiedene Séfte,

Kleine belegte Kérnerbétchen mit Bio-Quark mit Krautern, Camembert mit Birne,
gekochtem Schinken aus unserer Bergischen Metzgerei und italienischer Salami,
Bio-Joghurt und erfrischender hausgemachter Obstsalat und Bio-Amaranth-Msli
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Slow Food" * * * Teilen Sie uns lhre Auswahl mit und Sie erhalten eine maBgeschneiderte Kalkulation von uns.
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Canapés & Schnittchen

Canapés auf hellem Baguette & Schnittchen auf dunklem Roggenbrot

Bio-Paprika-Quark mit bunten Paprikawtirfeln

Barlauch-Frischkdse mit geraspelten Karotten

Tomaten- und Mozzarellascheiben mit hausgemachtem Pesto

Gegrillte Antipasti-Gem(ise mit Pesto von sonnengetrockneten Tomaten

Ziegenfrischkdse mit Haselnusskrokant und Honig

Steirischer Bergkdse mit Thai-Basilikum-Bléttchen

Gehobelter Téte de Moine mit Feigensenf und Schalottenconfit
Franzosischer Camembert mit Birnenfécher

Bio-Gouda mit Schnittlauch-Réllchen

Gegrillte Kikok-Hahnchenbrust mit karamelisierter Ananas

Gebratenes Schweinefilet mit Calvados-Apfeln

Pastrami mit Chili-Mayonnaise

Maildnder Salami mit zweierlei Oliven am SpieB

Gekochter Schinken von unserem Bergischen Metzger mit feinem Sahnemeerrettich
Serranoschinken mit Tomaten-Pesto und gehobeltem Parmesan

Hausgemachtes ‘Label rouge’ Lachs-Tatar mit Créme fraiche und Dill
Gerducherter ‘Label rouge’ Lachs auf feinem Radicchio mit Gewiirzkirsche
Gerduchertes Filet von der Bergischen Forelle mit Preiselbeer-Meerrettich

Gegrillte Garnelen auf hausgemachter Guacamole

Es gibt noch eine Vielzahl weiterer Ideen - sie richten sich nach der Jahreszeit,
der regionalen Verfligbarkeit und nach lhrem Geschmack.
Sollten Sie einen bestimmten Wunsch haben, z6gern Sie nicht, sich mit uns in Verbindung zu setzen.
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Fingerfood & Gabelgerichte

Hier sind sie nun, die kleinen verfiihrerischen Kostlichkeiten,
die in Menge und Sortenvielfalt ganze Bibliotheken fiillen kdnnten.

Und so geht es :

Unser Fingerfood wird zu 100% frisch fiir Sie hergestellt.

Wir verzichten auf Convenience-Produkte.

Wo immer die Méglichkeit besteht, verwenden wir Lebensmittel aus dem Bio-Angebot
oder wir berticksichtigen regionale Produkte.

Die Qual der Wahl fiir Ihren Gaumen!

Eine Auswahl unserer leckeren Gustostiicker!.

Alle Speisen sind, frisch, appetitlich, dekorativ

und aus besten Zutaten fiir Sie hergestellt.

Sie werden in kleinen Porzellanschélchen und auf Platten arrangiert
und sind mihelos

nur mit einem SpieB oder mit einer kleinen Gabel zu geniessen.

Sie finden hier nicht das richtige?

Es gibt eine Vielzahl weiterer Ideen -

sie richten sich nach der Jahreszeit,

der regionalen Verfligbarkeit

und - nicht zuletzt - nach Threm Geschmack.

Sollten Sie einen bestimmten Wunsch haben,

zdgern Sie nicht, sich mit uns in Verbindung zu setzen.
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Fingerfood & Gabelgerichte

Késtlichkeiten von der Hand in den Mund - miihelos mit einem Bissen

Mit hausgemachtem Basiikum-Pesto marinierte rote und gelbe Kirschtomaten

und Mini-Mozzarellakugeln am SpieB

Gegrillte und marinierte Antipasti-Gemtise am SpieB

Mit gewiirztem Ziegenfrischkdse gefiillte Datteln

Marinierte Artischockenbdden

Mini-Gemiise-Quiche

Mini-Quiche mit Gorgonzola und Spinat

Mini-Quiche mit feinem Lauch und Schafskése

Mini-Tomaten-Quiche mit getrockneten und frischen Tomaten

Mini-Quiche mit Kiirbis, Mascarpone und Haselnusskrokant

Hauchdiinn gebackene Crespelle mit Blattpinat, Frischkase und gerdsteten Pinienkernen
Hauchdiinn gebackene Crespelle mit Barlauch-Frischkdse und fein geschnittenen Gemiisen

Die klassische Mini-Quiche Lorraine mit feinen Speckwirfelchen

Mini-Quiche mit Bolognese von Lammhackfleisch und mediterranen Gemiisen

Datteln, Pflaumen und Aprikosen im krossen Speckmantel

SatéspieBe vom Freilandhiihnchen mit einer pikanten Erdnuss-Sauce

SatéspieBe vom Tandoori-Hiihnchen auf pikantem Erdbeer-Relish

Gebratene Limettenpoularde mit Zitronengras und Mango-Chutney
Malabar-Pfeffer-Hiihnchen mit gegrillter Ananas

Cajun-spiced chicken auf Mango-Papaya-Salasa

Glasierte Barbarie-Entenbrust im Honig-Sesam-Mantel auf Wakamé-Salat

Scheiben von der gerducherten Barbarie-Entenbrust auf Salat von kleinen roten Linsen
Merguez auf Tabouleh mit Minze und Blattpetersilie

Kleine Lammfrikadellen auf einem Dip mit Bio-Joghurt und Minze

Medaillons vom Schweinefilet mit in Calvados marinierten Apfelkugeln

Roastbeefrélichen auf hausgemachter Frankfurter Griine Sauce

Mit dreierlei Pfeffer gebratene Wiirfel vom Bio-Roastbeef auf hausgemachtem Avocadotatar
Rélichen vom Rinder-Tafelspitz aus eigener Schlachtung mit Krduter-Sauerrahm und gezupftem Rucola
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Fingerfood & Gabelgerichte

hier geht’s weiter...

Mini-Quiche mit Flusskrebsfleisch und Curry-Mascarpone

Hauchdiinn gebackene Crespelle mit Limetten-Ricotta und Réucherlachs

Hausgebeizter ‘Label rouge’ Lachs mit Senf-Dill-Sauce auf italienischen Rosmarinkeksen
Matjes-Tatar mit Apfel und Zwiebel und getoasteten Pumpernickeltalern

Gerduchertes Filet vom Saibling aus der Bergischen Fischerei mit Kirsch-Meerrettich
Gegrillte Garnelen auf feurigem Mango-Papaya-Salsa mit Chilifaden

Scampis am SpieB auf hausgemachtem Avocadotatar mit Curry

Gegrillte Wiirfel vom Sashimi-Thunfisch in weissem und schwarzem Sesam mit rosa Ingwer
Gebratene Jakobsmuschel im Parmaschinkenmantel mit einem feinen Marsala-Dip

Hausgemachte Brownies mit Vanillesauce in der Pipette
Himbeer-Panna Cotta mit Granatapfelkernen

Créme br{ilée mit Bourbon-Vanille und Rohrzucker gebrannt
GrieBflammerie mit Orangengeschmack und Amarena-Kirschen
Limoncello Tiramisu mit Cassis-Mark

‘moxxa’.caffe-Créme mit Marsala

Schwarzwalder-Kirsch-Torte im Glas

Cappuccino-Créme mit braunem Rohrzucker

Bio-Joghurt mit Ahornsirup und Studentenfutter

Mousse von dunkler Schokolade mit roten Johannisbeeren
Mascarponecréme mit Macadamia-Niissen und feinem Beeren-Ragodt
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Mindestbestellmenge: 20 Stiick / Sorte
Gerne konnen Sie alle Speisen untereinander austauschen und kombinieren.
Teilen Sie uns Ihre Auswahl mit und Sie erhalten eine maBgeschneiderte Kalkulation von uns.
Stand: November 2022
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Fingerfood & Gabelgerichte

nach ‘Kélscher’ Art

Bio-Soleier
Tirmchen von Bio-Gouda und Zimmermann-Schwarzbrot
Mini Halver Hahn mit Réggelchen, mittelaltem Holldnder und einem Klecks Senf

Feine Schnittchen mit Kdiner Leberwurst und kleinen Gurken

Kélscher Kaviar auf Pumpernickeltalern mit roten Zwiebelringen

Gebratene Flénz mit kleinen Apfelkugeln

Kleine Mettwiirstchen vom Bergischen Metzger unseres Vertrauens

Feine Stilze vom Eisbein mit einer Senf-Vinaigrette

Wiirfel vom Rheinischen Sauerbraten auf Rotkohlsalat mit Orangen und Niissen

Mini-Fleischbéllchen vom Bio-Rinderhackfleisch mit mittelscharfem Senf und hausgemachtem Dill-Ketchup

Filet vom Matjes nach ‘Hausfrauen Art’ mit Apfeln, Zwiebeln und Gurke

Hausgemachter Heringssalat, klassisch mit Rote Bete

Hausgemachte Mini-Reibekuchen mit gerduchertem Lachs und Sahnemeerrettich

Filet von der Regenbogenforelle aus einer Bergischen Fischzucht mit Kirsch-Meerrettich

Hausgemachte Griitze von verschiedenen Beeren mit Bourbon-Vanillesauce
Hausgemachter GrieBpudding mit Orangengeschmack
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‘Italian style’

Mini-Mozzarellakugeln mariniert in griinem Pesto mit kleinem gegrillten Antipasti-Gemiise
Hauchdiinn gebackene Crespelle mit sonnengetrockneten Tomaten und Ricotta

Hauchdiinn gebackene Crespelle mit Oliven-Tapenade und Rucola-Schmand

Dreiecke von Rosmarin-Focaccia mit gegrilltem und mariniertem Gemiise und Grana Padano
Dreiecke von Rosmarin-Focaccia mit Scamorza, Kumatos und Basilikumblattern

Mini-Quiche mit Gorgonzola und Birne

Hauchdiinn gebackene Crespelle mit Parmaschinken, Parmesan und Rucola

Gegrillte Wiirfel vom Bio-Roastbeef im Krdutermantel

Réllchen vom Vitello tonnato in der klassischen Thunfischsauce mit Kapern
Italienische Hackballchen vom Bio-Rinderhackfleisch mit vielen mediterranen Krautern
und einem Tomaten-Oliven-Sugo

Saltimbocca vom Kikok-Hahnchen am SpieB mit Parmaschinken und Salbei

Feine Salsiccia mit Fenchelsaal

Hauchdiinn geschnittener Bresaola mit zweierlei Melonenkugeln

Salat von Flusskrebsfleisch mit Curry und Staudensellerie
Gegrillte Garnelen auf einem Avocado-Limonen-Tatar
Meeresfriichtsalat mit italienischen Brotkeksen

Cappuccino Nocken

Beerensalat mit Weinschaumcréme

Limoncello Tiramisu mit Himbeermark

Hausgemachte Panna Cotta mit Vanillegeschmack und Schokoladenzigarren

Mindestbestellmenge: 20 Stiick / Sorte
Gerne konnen Sie alle Speisen untereinander austauschen und kombinieren.
Teilen Sie uns Ihre Auswahl mit und Sie erhalten eine maBgeschneiderte Kalkulation von uns.
Stand: November 2022 8
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Fingerfood & Gabelgerichte

‘Mediterraner Genuss’

Datteln gefiillt mit gewlirztem Ziegenfrischkése

Artischocken gefiillt mit Schafskdse und Bio-Honig

Zucchinirélichen mit griechischem Joghurt und Granatapfelkernen

Mini-Tartes mit sonnengetrockneten und frischen Tomaten und Ziegenfrischkdse

Backpflaumen mit Salbei im krossen Speckmantel

Fenchelsalami auf toskanischen Brotkeksen

Tacchino tonnato-Rélichen mit der klassischen Thunfischsauce und vielen kleinen Kapern
Saté-Spiesse vom Freilandhiihnchen mit Tandoori gewiirzt auf einem Tomaten-Polenta-Taler
Kaninchenfilet mit Karamellpflaumen im Speckmantel

Kleine Lammfrikadellen gewiirzt mit Ras el Hanodt und einem Dip aus Bio-Joghurt und Minze

Gegrillte Medaillons vom Schweinefilet mit Salsa verde

Gegrillte Kikok Hahnchenbrust mit Mango-Koriander-Salat

Dreiecke von Rosmarin-Focaccia geflillt mit rosa gebratenem Roastbeef, Estragonschmand und Rucola

Marinierte Gambas mit ‘sweet Chili Sauce’

Gebratene Jakobsmuschel auf einer feinen Senfsauce mit Ananas

In Krdutern versteckte Wiirfel vom gegrillten Lachsfilet

Thunfischfilet mit dreierlei Pfeffer und Tomaten-Koriander Salsa mit Vanille

Frische Feigen mit Honig-Frischkase

Hausgemachte Tarte au citron mit fein gehacktem Rosmarin
Crema Catalana

Granatapfel-Himbeer-Panna Cotta
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Fingerfood & Gabelgerichte
‘From the big apple’

Gemiisesticks mit sour cream

Cole slaw im klassischen Joghurtdressing

Caesar Salad mit knusprigen Crodtons und gehobeltem Parmesan
Gemise-Tortilla mit Salsa verde

Mini-Club Sandwich mit Hiihnchen und gerdstetem Bacon

Mini-Club Sandwich mit Roastbeef und hausgemachter Remoulade

Meatballs auf hausgemachtem Avocado-Tatar

Gegrillte Wiirfel vom Bio-Rumpsteak mit BBQ-Sauce

Marinierte Entenbrust auf kreolische Art

Mit Amazonas-Pfeffer gebratene Scheiben vom ‘Eichenhof’ Schweinefilet auf Waldorfsalat
Kikok-Hahnchenbrust im Cornflakes-Mantel am Spie mit Purple-Curry-Sauce

Roasted turkey mit Orangen-Chutney

Gegrillte Scampis und Mango am SpieB

Gebratene Wiirfel vom Thunfisch mit Wasabi-Erbsen-Créme

Tortilla chips mit hausgebeiztem ‘Label rouge’ Lachs und Honig-Senf-Dip
Maissalat mit roten Paprikawdirfeln, Chili und Thunfisch

Mini-Blueberry Muffins

Oreo Creme

N.Y. Cheese cake
Chocolate-peanut-brownies mit Mangomark
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Menus und Buffets fiir Friihling und Sommer

Hier finden Sie nun einige Zusammenstellungen nach unserem Geschmack,
die hoffentlich auch lhnen das Wasser im Mund zusammen laufen lassen.
Auf Wunsch stellen wir auch gerne 4- oder 5-gangige Menus zusammen.

Als Couvert servieren wir gerne knuspriges Brot
mit einem Bio-Quark mit Krdutern aus eigenem Anbau

Und so geht es :

Bei der Zusammenstellung haben wir uns an der Jahreszeit
sowie an den Produkten, von denen wir iiberzeugt sind, orientiert.

Die Qual der Wahl fiir Ihren Gaumen!

Alle Speisen kénnen Sie auch untereinander austauschen und kombinieren.
Wir kalkulieren die Menupreise dann gerne neu fir Sie.

Empfehlungen zu vegetarischen Varianten und zu Fischgerichten

machen wir gerne in einem persénlichen Gesprach

Sie finden hier nicht das richtige?

Es gibt eine Vielzahl weiterer Ideen -

sie richten sich nach der Jahreszeit,

der regionalen Verfligbarkeit

und - nicht zuletzt - nach lhrem Geschmack.

Fiir unsere Bio-Zutaten Sollten Sie einen bestimmten Wunsch haben,

git, wir sind z6gern Sie nicht, sich mit uns in Verbindung zu setzen.
Bio-zertifiziert durch
die Kontrollstelle

DE-0K0-013
2022 Zertifiziertes
i Bio-Restaurant
UNTERSTITZEN * ok g #
Ll AL, - Gerne kénnen Sie alle Speisen untereinander austauschen und kombinieren.
. e * * Teilen Sie uns Ihre Auswahl mit und Sie erhalten eine maBgeschneiderte Kalkulation von uns.
Slow Food * ’
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Menu‘1 ’

Stippchen von der gelben Karotte

mit Kerbel

*

Mit Ziegenkdse gefiilite Brust vom Kikok-Hdhnchen
im Parmaschinkenmantel gegart

auf Estragonsauce

mit mariniertem Grillgemiise und Krduter-Gnocchi
*

Créme brilée

mit Madagaskar-Vanille

Menu ‘2’

Biiffelmozzarella mit Pesto vom Thai-Basilikum

auf bunten Tomaten

*

Im ganzen gebratenes Filet vom Iberico-Schwein mit Orangen-Thymiansauce,
Kenia Bohnen im Speckmantel und Stisskartoffelgratin

*

Nektarinen-Mousse mit Basilikum
und dunkle Schokoladenquadrate mit Himbeermark

Fiir unsere Bio-Zutaten
gilt, wir sind
Bio-zertifiziert durch
die Kontrollstelle
DE-0K0-013

2022

Zertifiziertes

Bio-Restaurant
WIR

UNTERSTUTZEN
DIE IDEE VON

* hk & F
s

Gerne konnen Sie alle Speisen untereinander austauschen und kombinieren.
Teilen Sie uns Ihre Auswahl mit und Sie erhalten eine maBgeschneiderte Kalkulation von uns.

Slow Food” Stand: November 2022 12
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Menu‘3’

Salat von Krdutern und Bliiten in Himbeer-Balsamico-Dressing,
dazu gegrillte Ziegenkdsetaler und Tomatenmarmelade

*

Saltimbocca vom Kalb

in feiner Marsalasauce

mit gebundenem Spargel

und Rosmarinkartoffeln

*

Hausgemachte Rhabarber-Vanille-Créme

mit Schololadenbecher

Menu ‘4’

Spargelsalat mit Maracuja-Minz-Dressing
und gebratenen Riesengarnelen
*

Roastbeef vom Bio Rind in der Krauterkruste

mit karamellisierten Karotten und Schlosskartoffeln
*

Sable baies

Kleines Miirbeteigtortchen

mit Limetten Mascarpone und Beeren der Jahreszeit

Fiir unsere Bio-Zutaten
gilt, wir sind
Bio-zertifiziert durch
die Kontrollstelle
DE-0K0-013

2022

Zertifiziertes

Bio-Restaurant
WIR

UNTERSTUTZEN
DIE IDEE VON

* hk & F
s

Gerne konnen Sie alle Speisen untereinander austauschen und kombinieren.
Teilen Sie uns Ihre Auswahl mit und Sie erhalten eine maBgeschneiderte Kalkulation von uns.

Slow Food” Stand: November 2022 13

Deutsehland eV,
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Buffet * 1 ’

Das ultimative Salatbuffet mit allem was die Jahreszeit zu bieten hat, z.B.:

Lollo rosso, Lollo bionda, junger Spinat, Eichblattsalat, Rucola, Kopfsalat vom Feld, Lowenzahn, etc.
Dazu allerlei Leckereien zum Verfeinern :

Kirschtomaten, Baby-Mozzarella-Kugeln, Radieschen, Shiso-Kresse, Sprossen, Champignons, Cro(itons
und zweierlei Dressings

Vorspeisen:

Polenta-Tiirmchen geschichtet mit gegrilltem Gemiise und hausgemachtem Pesto
Tomaten-Mozzarella-Facher mit frischen Basilikumblétter und Crema di Balsamico

Mit Ras el Hano(it gewiirzte Bio-Rinderfrikadelle mit einem Bio-Joghurt-Minz-Dip auf Gemiise Cous Cous
Tacchino tonnato in der klassischen Thunfischsauce mit Riesenkapern

Bunter Brotkorb mit kleinem Laugengebdck und Partybrétchen,

dazu Bio-Quark mit frischer Gartenkresse

Hauptgerichte:

(Bitte wéhlen Sie je 20 Personen 1 Hauptgericht)

Gegrillte Mais-Hahnchenbrust in Kerbelrahm

mit sardischem Gemiise und Rosmarin-Kartoffeln

Filet vom Seehecht in Safran-Beurre blanc

mit buntem Mangold und Petersilienkartoffeln
Hausgemachte Zucchini-Tomaten-Quiche mit Schafskase

Desserts :

Panna Cotta mit Orangengeschmack, Himbeermark und Minze
Limoncello Tiramisu

Hausgemachte Brownies, mit Erdbeercréme im Glas

Zum Dessert bieten wir gerne zusatzlich Kése an.
Eine Auswahl von, z.B. Bergkase, Reblochon, Téte de Moine, Calvados-Camembert,
Crottin de chavignol, Gorgonzola mit Nussbrot und Feigensenf.

Fiir unsere Bio-Zutaten
gilt, wir sind
Bio-zertifiziert durch
die Kontrollstelle

DE-0K0-013
2022 Zertifiziertes
i Bio-Restaurant
UNTERSTITZEN * ok g #
Ll AL, - Gerne kénnen Sie alle Speisen untereinander austauschen und kombinieren.
Slow Food" * * Teilen Sie uns lhre Auswahl mit und Sie erhalten eine maBgeschneiderte Kalkulation von uns.
Deutschland .V, Y B Stand: November 2022 14
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Buffet ‘2 ’

Das ultimative Salatbuffet mit allem was die Jahreszeit zu bieten hat, z.B.:

Lollo rosso, Lollo bionda, junger Spinat, Eichblattsalat, Rucola, Kopfsalat vom Feld, Léwenzahn, etc.
Dazu allerlei Leckereien zum Verfeinern :

Kirschtomaten, Baby-Mozzarella-Kugeln, Radieschen, Shiso-Kresse, Sprossen, Champignons, Cro(itons
und zweierlei Dressings

Vorspeisen:

Antipasti - Gebratene und marinierte Gemiise, wie z.B. Paprika, Zucchini, Auberginen, Champignons, rote
Zwiebeln, etc., etc. mit kaltgepresstem Olivendl und Crema di Balsamico

Toskanischer Salat mit Orecchiette, Kapern, sonnengetrockneten Tomaten, Bohnen und Artischocken
Zweierlei vom gerducherten Lachs mit Rote Bete Meerrettich und getrockneten Orangen

(arpaccio vom diinn geschnittenen Tafelspitz mit Frankfurter Griine Sauce

Bunter Brotkorb mit kleinem Laugengebdck und Partybrétchen,

dazu Bio-Quark mit frischer Gartenkresse

Hauptgerichte:

(Bitte wéhlen Sie je 20 Personen 1 Hauptgericht)

Filet vom ‘Eichenhof’ Schwein in feiner Estragonsauce

mit Karottenptirée im Zucchinischiffchen

Provencalische Lasagne mit gebratenen Filets von der roten Meerbarbe
Hausgemachte Quiche mit Ziegenkdse und getrockneten und frischen Tomaten

Desserts :

Hausgemachte Tiramisu-Torte

Espresso Panna Cotta mit roten Johannisbeeren
Erdbeer-Mascarpone-Créme

Zum Dessert bieten wir gerne zusatzlich Kése an.
Eine Auswahl von, z.B. Bergkase, Reblochon, Téte de Moine, Calvados-Camembert,
Crottin de chavignol, Gorgonzola mit Nussbrot und Feigensenf.

Fiir unsere Bio-Zutaten
gilt, wir sind
Bio-zertifiziert durch
die Kontrollstelle

DE-0K0-013
2022 Zertifiziertes
i Bio-Restaurant
UNTERSTITZEN * ok g #
Ll AL, - Gerne kénnen Sie alle Speisen untereinander austauschen und kombinieren.
; e * * Teilen Sie uns lhre Auswahl mit und Sie erhalten eine maBgeschneiderte Kalkulation von uns.
Slow Food *
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Buffet ‘3 ’

Das ultimative Salatbuffet mit allem was die Jahreszeit zu bieten hat, z.B.:

Lollo rosso, Lollo bionda, junger Spinat, Eichblattsalat, Rucola, Kopfsalat vom Feld, Léwenzahn, etc.
Dazu allerlei Leckereien zum Verfeinern :

Kirschtomaten, Baby-Mozzarella-Kugeln, Radieschen, Shiso-Kresse, Sprossen, Champignons, Cro(itons
und zweierlei Dressings

Vorspeisen:

Salat von zweierlei Linsen mit Wurzelgemiise und weissem Aceto Balsamico

Tabouleh mit Tomaten-, Gurken- und Paprikawtirfeln, Minze und Blattpetersilie

Im ganzenpochierter Lachs und Gdrtnergurken mit frischem Dill in Krduter-Creme fraiche
Hauchdiinn geschnittene Putenbrust mit einer Tomaten-Vanille-Vinaigrette und Friihlingslauch
Bunter Brotkorb mit kleinem Laugengebdck und Partybrétchen,

dazu Bio-Quark mit frischer Gartenkresse

Hauptgerichte:

(Bitte wéhlen Sie je 20 Personen 1 Hauptgericht)

Zart geschmorte Lammkeule in Thymianjus

mit zweierlei Bohnen und Stisskartoffel-Plrée

Auf der Haut gebratenes Filet vom Zander in Zitronenbuttersauce

mit Baby-Spinat und Risolée-Kartoffeln

Blumenkohl und Romaneso mit Sauce Béchamel und Parmesanflocken tiberbacken

Desserts :

Frisch gebrannte Créme brilée mit Vanillegeschmack
Créme von der Passionsfrucht mit karamellisierter Physalis
Double chocolate im Glas mit Himbeermark in der Pipette

Zum Dessert bieten wir gerne zusatzlich Kése an.
Eine Auswahl von, z.B. Bergkase, Reblochon, Téte de Moine, Calvados-Camembert,
Crottin de chavignol, Gorgonzola mit Nussbrot und Feigensenf.

Fiir unsere Bio-Zutaten
gilt, wir sind
Bio-zertifiziert durch
die Kontrollstelle

DE-0K0-013
2022 Zertifiziertes
i Bio-Restaurant
UNTERSTITZEN * ok g #
Ll AL, - Gerne kénnen Sie alle Speisen untereinander austauschen und kombinieren.
; e * * Teilen Sie uns lhre Auswahl mit und Sie erhalten eine maBgeschneiderte Kalkulation von uns.
Slow Food *
Deutsehland V. % Stand: November 2022 16
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Buffet ‘4’

Das ultimative Salatbuffet mit allem was die Jahreszeit zu bieten hat, z.B.:

Lollo rosso, Lollo bionda, junger Spinat, Eichblattsalat, Rucola, Kopfsalat vom Feld, Léwenzahn, etc.
Dazu allerlei Leckereien zum Verfeinern :

Kirschtomaten, Baby-Mozzarella-Kugeln, Radieschen, Shiso-Kresse, Sprossen, Champignons, Cro(itons
und zweierlei Dressings

Vorspeisen:

Salat von griinem und weissem Spargel

Flusskrebsfleisch und Staudensellerie in einer feinen Marinade mit Madras-Curry
Chicken-Saté mariniert in Sojasauce und Sesamél, Knoblauch und Ingwer

‘Sous vide’ gegarte Kalbshiifte mit Kerbel-Remoulade

Bunter Brotkorb mit kleinem Laugengebdck und Partybrétchen,

dazu Bio-Quark mit frischer Gartenkresse

Hauptgerichte:

(Bitte wéhlen Sie je 20 Personen 1 Hauptgericht)

Im ganzen gebratenes Roastbeef vom Bergischen Rind mit Portweinschalotten,
Friihlingsgemiise und Rosmarinkartoffeln

Gebackener ‘Label rouge’ Lachs in Barlauch-Mayonnaise mit geschmortem Fenchel
und Camarque-Reis

Geflillte Cannelloni in Parmesan-Beurre blanc

Desserts :

Bio-Joghurt mit Studentenfutter und Kirschen
Frische Beeren der Jahreszeit mit Buttermilch-Sahne
Toblerone Mousse au chocolat

Zum Dessert bieten wir gerne zusatzlich Kése an.
Eine Auswahl von, z.B. Bergkase, Reblochon, Téte de Moine, Calvados-Camembert,
Crottin de chavignol, Gorgonzola mit Nussbrot und Feigensenf.

Fiir unsere Bio-Zutaten
gilt, wir sind
Bio-zertifiziert durch
die Kontrollstelle

DE-0K0-013
2022 Zertifiziertes
i Bio-Restaurant
UNTERSTITZEN * ok g #
Ll AL, - Gerne kénnen Sie alle Speisen untereinander austauschen und kombinieren.
Slow Food" * * Teilen Sie uns lhre Auswahl mit und Sie erhalten eine maBgeschneiderte Kalkulation von uns.
Deutschland .V, Y B Stand: November 2022 17
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BBQ

‘Bei schénem Wetter kann's ja jeder’...

Und so geht es :

Sie wahlen aus unseren verschiedenen BBQ's
oder stellen sich ein individuelles nach lhrem Geschmack zusammen

Manche mégen’s heiss...

Wir grillen nach lhrem Wiinschen auf einem Holzkohle- oder auf einem Gasgrill,
wenn Sie sich nicht entscheiden kénnen, geht auch beides

Sie finden hier nicht das richtige?

Es gibt eine Vielzahl weiterer Ideen -

sie richten sich nach der Jahreszeit,

der regionalen Verfligbarkeit

und - nicht zuletzt - nach lhrem Geschmack.

Sollten Sie einen bestimmten Wunsch haben,

zgern Sie nicht, sich mit uns in Verbindung zu setzen.

Fiir unsere Bio-Zutaten
gilt, wir sind
Bio-zertifiziert durch
die Kontrollstelle
DE-0K0-013

2022

Zertifiziertes
i Bio-Restaurant

UNTERSTUTZEN
DIE IDEE VON

* hk & F
s

Gerne konnen Sie alle Speisen untereinander austauschen und kombinieren.
Teilen Sie uns Ihre Auswahl mit und Sie erhalten eine maBgeschneiderte Kalkulation von uns.
Stand: November 2022 18

Slow Food”
Deutschland &.V.
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BBQ

Klassisch

SALATE

Das ultimative Salatbuffet mit allem, was die Jahreszeit zu bieten hat,

2.B. Lollo rosso, Lollo bionda, Eichblattsalat, Rucola, Kopfsalat vom Feld, Léwenzahn

Dazu allerlei Leckereien zum Verfeinern :

Kirschtomaten, Baby-Mozzarella-Kugeln, Radieschen, Shiso-Kresse, Sprossen, Champignons, Cro(itons
und zweierlei Dressings

ANTIPASTI

Gegrillte und marinierte Gemise, wie z.B.

Gelbe, rote und griine Paprika, Zucchini, Auberginen, Crémechampignons, Austernpilze, Schalotten
mit kalt gepresstem Olivendl und Crema di Balsamico

VOM GRILL

Kleine Huiftsteaks vom Bergischen Rind mit Pfefferrand
Schweiner(ickensteaks in Paprika- und Krauter-Knoblauch-Marinade
Rosmarin-Bratwurst vom Bergischen Metzger unseres Vertrauens
Madras-Curry-Hiihnchen mit Ananas am Spief3

BEILAGEN

GemUsespiesse vom Grill

Bohnen im Speckmantel

Maiskolben mit Krauterbutter

Ofenkartoffeln mit Bio-Quark mit Krdutern
Rosmarinkartoffeln

Kleine rustikale Brotchen, Zirbelbrot und Mini-Laugengeback

DIPS
Bio-Joghurt mit Minze - Hummus - Erdnuss-Sauce - Aioli - Senf - Hausgemachter Ketchup

DESSERTS

GrieBflammerie mit frischen Erdbeeren

Panna Cotta mit Rosmarin-Aprikosen

Bio-Joghurt mit Studentenfutter und Ahornsirup im Glas

Fiir unsere Bio-Zutaten
gilt, wir sind
Bio-zertifiziert durch
die Kontrollstelle

DE-0K0-013
2022 Qs
WIR Bio-Restaurant
UNTERSTUTZEN * k 4 Gerne ab 20 Personen
DIE IDEE VON * Gerne kdnnen Sie alle Speisen untereinander austauschen und kombinieren.
Slow Food" * * * Teilen Sie uns lhre Auswahl mit und Sie erhalten eine maBgeschneiderte Kalkulation von uns.
Deutsehland V. x % Stand: November 2022 19
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WIR
UNTERSTUTZEN
DIE IDEE VON

Slow Food®
Deutschland e.V.

Fiir unsere Bio-Zutaten
gilt, wir sind
Bio-zertifiziert durch
die Kontrollstelle
DE-0K0-013

Zertifiziertes
Bio-Restaurant
* k & #
*
*

*t**

DE-ORO-013
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BBQ
Chinesisches BBQ

SALATE

Jasmin-Reis-Salat mit buntem Gemiise und Bambussprossen

Mie-Nudeln mit ‘sweet Chili-Sauce’ und kleinen Pilzen

Salat von Hiihnchen und griinen Salatbldtern mit Soja und gerdstetem Sesam
Karottensalat mit Cashews, Shiso-Kresse und Sesamol

VOM GRILL

Mit Chili gewlirzte Putenbrust am Spief3

Kleine Steaks vom ‘Eichenhof’ Schwein mit Zitronengras, Limone und Koriander mariniert
Kleine Hiiftsteaks vom Bergischen Rind mit Knoblauch und Krdutern

ScampispieB mit Zitronendl und Kaffir-Limettenblattern

Thai Curry vom Freilandhiihnchen
mit Ingwer, Kurkuma, griinem Curry, asiatischen Gemiisen, Bambussprossen und Kokosmilch gekocht

BEILAGEN

Basmati Reis
Madras-Curry-Reis
Mie-Nudeln
Fladenbrot

DIPS
Sauce mit 5 chinesischen Gewtirzen - Zwetschgensauce - Mango-Papaya-Chutney
Stiss-saure Chilisauce - Sojasauce

DESSERTS

Créme brilée mit Ingwergeschmack

Asiatischer Obstsalat, angeschmeckt mit Koriander, Limette und Ahornzucker
Bananen und Lychees in Graprefruitsaft mit Orangenzucker

Gerne ab 20 Personen
Gerne konnen Sie alle Speisen untereinander austauschen und kombinieren.
Teilen Sie uns Ihre Auswahl mit und Sie erhalten eine maBgeschneiderte Kalkulation von uns.
Stand: November 2022 20
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BBQ
Thrill on the grill

SALATE

Salat von zweierlei griinen Bohnen mit roten Zwiebeln

Mais-Paprika-Salat

(Caesar Salad - Romanasalat mit dem klassischen Caesar-Dressing, Crodtons und gehobeltem Parmesan
Kopfsalat mit Orangenfilets in Joghurtdressing

VOM GRILL

Gegrillter Ziegenkdse mit Preiselbeersauce

Schaschlik-Spiesse mit Bergischem Rind, ‘Eichenhof’ Schwein, Paprika, Speck und Zwiebeln
Merguez mit Krautern und Knoblauch

Hiiftsteaks vom Bergischen Rind im Pfeffermantel

Garnelen am SpieB mit buntem Pfeffer

BEILAGEN

Maiskolben mit Butter

Ofenkartoffeln mit Bio-Quark mit Krdutern
Potato-wedges

Griine Bohnen mit Speck

DIPS
Erdnuss-Sauce - Hausgemachter Dill-Ketchup - Hausgemachter Trauben Senf
Bio-Butter mit Krdutern aus eigenem Anbau

DESSERTS

New York Cheese cake
Hausgemachte Brownies
Johannisbeer-Crumble

Fiir unsere Bio-Zutaten
gilt, wir sind
Bio-zertifiziert durch
die Kontrollstelle

DE-0K0-013
2022 [
WIR Bio-Restaurant
UNTERSTUTZEN * k 4 Gerne ab 20 Personen
DIE IDEE VON & Gerne kannen Sie alle Speisen untereinander austauschen und kombinieren.
Slow Food" * * * Teilen Sie uns lhre Auswahl mit und Sie erhalten eine maBgeschneiderte Kalkulation von uns.
Deutsehland V. x % Stand: November 2022 21
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BBQ

Burger ‘around the world’

Unser sensationelles Burger BBQ zum selber zusammenstellen
Gegrillte warme Sesambrdtchen
Burger aus 100% Bio Rinderhackfleisch vom Grill und dazu :

Burger ‘Rom’

Tomatenscheiben - Mozzarellascheiben
Hausgemachtes Basilikum-Pesto
Romanasalat - Rote Zwiebelringe

Burger ‘Barcelona’

Tomatenscheiben

Manchego - Chorizo

Hausgemachtes rotes Pesto von sonnengetrockneten Tomaten
Rucolasalat

Burger ‘Kéln’

Tomatenscheiben - Gurkenscheiben

Bio-Gouda - Knuspriger Speck

Hausgemachter Dill-Ketchup - Mittelscharfer Senf
Kopfsalat

Burger ‘New York’
Tomatenscheiben
Feigensenf - Blue cheese
Eisbergsalat

BEILAGEN
Potato-wedges
Kartoffelchips

DESSERTS
Blueberry Muffins
Apple cake

Fiir unsere Bio-Zutaten
gilt, wir sind
Bio-zertifiziert durch
die Kontrollstelle
DE-0K0-013

2022

Zertifiziertes
Bio-Restaurant

*h g # Gerne ab 20 Personen
Gerne konnen Sie alle Speisen untereinander austauschen und kombinieren.
Teilen Sie uns Ihre Auswahl mit und Sie erhalten eine maBgeschneiderte Kalkulation von uns.
Stand: November 2022 22

WIR
UNTERSTUTZEN
DIE IDEE VON

Slow Food”
Deutschland &.V.
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Darf es ein wenig mehr sein?
Der Ochse am SpieB

Ein besonderes Highlight auf Ihrer Veranstaltung kénnte eine mobile Ochsenbraterei sein.
Wir kommen ab 150 Personen auf |hr Fest

und sorgen fiir das kulinarische Fleischvergniigen der Extraklasse.

Einzigartig in Geschmack und Qualitét.

Als absoluter Fleischspezialist sind unsere Produkte

mittlerweile europaweit geschatzt.

Das Spektakel beginnt mit der Ankunft des Ochsengrills.

Das Tier wird bei Ihnen vor Ort frisch gegrillt.

So kénnen Sie den ganzen Tag lber den Garprozess und die Handgriffe drum herum beobachten und
lhnen wird im wahrsten Sinne des Wortes das Wasser im Mund zusammen laufen.

Ochsenbraterei fiir kleine private Feiern:

1 Ochsen-Kalb am SpieB fiir ca. 150-180 Portionen,

mit Kraut- und Kartoffelsalat (alternativ warme / kalte Beilagen),
Zwiebeln, Burgundersauce und Ochsenbriihe aus der Tasse
inklusiv Ausgabepersonal

inklusiv weiBem Ausgabezelt in 4X6m

Ochsenbraterei fiir groBe private Feiern oder kleine Firmenveranstaltungen:

1 Ochse am SpieB fiir ca. 300 Portionen,

mit Krautsalat und Bratkartoffeln aus der Riesenpfanne (alternativ warme / kalte Beilagen),
Zwiebeln, Burgundersauce und Ochsenbriihe aus der Tasse

inklusiv Ausgabepersonal

inklusiv weiBem Ausgabezelt in 4X6m

Preise auf Anfrage
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Getranke

Gerne liefern wir lhnen gewlinschte Getrénke gut gekiihlt und in Kommission.
Die Berechnung erfolgt anhand des Verbrauches (volle Gebinde).
Nachfolgend ein Auszug aus unserem umfangreichen Angebot.

SCHAUMWEINE
Bio-Prosecco ‘larasole, weiss oder rosé

Rieslingsekt vom Weingut Hahnmiihle an der Nahe,
hergestellt aus Trauben aus 6kologischem Anbau

Crémant d’Alsace vom Weingut Schaller im Elsass

PRICKELNDES MIT ALKOHOL

Apérol Sprizz

Bio-Prosecco ‘Jarasole’, Apérol und Soda ‘on the rocks’
mit Orangenscheibe

Tocco Rosso

Bio-Prosecco ‘Jarasole’, Holunderblitensirup
und Campari ‘on the rocks’

mit Minze

Hugo

Bio-Prosecco ‘Jarasole’, Holunderblitensirup
und Soda ‘on the rocks’

mit Minze und Limette

PRICKELNDES OHNE ALKOHOL
Hausgemachte Limonaden
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WEISSWEINE AUS DEUTSCHLAND

2021 Iphdfer Schwanengesang

Weingut Claussen-Wintzheimer, Franken

Cuvée aus Silvaner, Riesling und Bacchus

Frucht nach reifem Apfel, Birne und Stachelbeere.

Jugendlich aromatisch saftig, leichtes moussieren, kernig trocken

2021 Grauer Burgunder

QbA, trocken, Weingut Stallmann-Hiestand,
Rheinhessen

Handlese. Kréftig, vollmundig, rund und harmonisch,
Aromen von Melone, Birne und gelbem Apfel

2021 Sauvignon blanc

Qualitétswein trocken, Weingut Buhler, Pfalz

In der Nase Aromen von Flintstein, reifen Stachel- Holunder- und schwarzen Johannisbeeren.
Im Geschmack ausgewogen, feinfruchtig und lebendlig.

Nuancenreich. Druckvoller, mineralischer Abgang.

2021 Chardonnay

Wein aus Trauben aus dkologischem Anbau
Weingut Hahnmihle, Nahe

Dezente Pfirsichnoten dominieren das Bouquet

Gerne kdnnen Sie alle Speisen untereinander austauschen und kombinieren.

Teilen Sie uns Ihre Auswahl mit und Sie erhalten eine maBgeschneiderte Kalkulation von uns.

Stand: November 2022
25
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ROTWEIN AUS FRANKREICH

2020 Elixir

Grand Vin de Pays d'Oc,

Bruno Andreu

Cuvée Premium 84% Syrah, 8% Grenache, 8% Cabernet Sauvignon

12 Monate in franzésischen Barriques, Duft nach Cassis, Brombeeren, Schlehen und provencalischen Krautern.
Deutlich présente, aber feinkdrnige Tannine,

langer aromatischer Nachhall.

ROTWEIN AUS ITALIEN

2020 Ghiomo ‘Lavai’

Barbara d'Alba, Weingut Ghiomo, Piemont

Der Lavai ist ein konzentrierter Barbera mit kraftvoller, sehr weicher Tanninstruktur.
Mit seinem hintergriindigen Aromenspiel nach reifen, roten Friichten und Wildkréutern
begeistert er uns mit jeder Flasche, die wir éffnen aufs Neue.
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Bad Camberger Taunusquelle Mineralwasser 0,25l
Bad Camberger Taunusquelle Mineralwasser 0,75l
Bad Camberger Taunusquelle Mineralwasser still 0,25l
Bad Camberger Taunusquelle Mineralwasser still 0,75l
57 Wassser, The Robin Hood of waters 0,25l

57 Wassser, The Robin Hood of waters 0,75l

57 Wassser, The Robin Hood of waters still 0,25I

57 Wassser, The Robin Hood of waters still 0,75l

Fritz Kola 0,33l

Fritz Kola zuckerfrei 0,33l
Fritz Zitronenlimonade 0,33l
Fritz Orangenlimonade 0,33ll

Looza Orangensaft 1,0l
Weber Naturtriber Apfelsaft 0,7

BIER

Fl. Beck's Bier 0,33l

Fl. Beck's Bier alkoholfrei 0,33l

Fl. Friih-Kolsch alkoholfrei 0,33l
Maisel's Hefe-Weizen 0,5l

Maisel’s Hefe-Weizen alkoholfrei 0,5l

KOLSCH AUS DEM PITTERMANNCHEN
Gaffel oder Reissdorf-Kdlsch im 10 oder 20! Fass

‘moxxa’.caffé
Frisch gebrihter ‘moxxa’ filtro mit Bio-Milch und braunem Rohrzucker in
der Thermoskanne (7 Tassen Inhalt)

‘moxxa’.caffé Spezialitdten
‘moxxa’ caffé ist bio-zertifiziert

Espresso

Kaffee

Fiir unsere Bio-Zutaten Cappuccino
gilt, wir sind Latte Macchiato

Bio-zertifiziert durch

. alle Zubereitungen mit Bio-Milch und braunem Rohrzucker
die Kontrollstelle
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GESCHIRR UND BESTECK

Gerne stellen wir lhnen bendtigtes Geschirr und Besteck

fiir Inre Einladung zur Verfiigung.

Die im Angebot angegebenen Mengen entsprechen den Verpackungseinheiten.
Die Preise beinhalten die Endreinigung.

Bitte beachten Sie, dass wir Bruch oder Verlust berechnen miissen.

GLASER

Gerne stellen wir lhnen benétigte Glaser

fiir Inre Einladung zur Verfiigung.

Die im Angebot angegebenen Mengen entsprechen den Verpackungseinheiten.
Die Preise beinhalten die Endreinigung.

Bitte beachten Sie, dass wir Bruch oder Verlust berechnen miissen.

MITARBEITER

Um einen reibungslosen Ablauf |hrer Veranstaltung

zu garantieren planen wir mit unseren erfahrenen Catering-Mitarbeitern.
Je nach Art und Grosse der Veranstaltung setzen wir folgende Kollegen ein :
Veranstaltungsleiter

Oberkellner

Cateringassistenten

Hostessen / Kellnerinnen / Kellner

Logistiker

Catering-Kiichenchef

Kéche

Hilfskrafte

Innerhalb von Kéln ist die An- und Abfahrt in den Preisen enthalten.

Alle Mitarbeiter sind lhrer Einladung und lhren Wiinschen entsprechend gekleidet :
Schwarze Schuhe und Hosen

Wahlweise weisse oder schwarze Hemden oder Blusen

Wahleise weisse oder griine ‘La Biiff’ Polo-shirts

Lange Schiirzen in beige

Auf Wunsch auch gerne ein Outfit entsprechend Ihren Farbvorgaben.
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MOBEL
Bendtigte Mobel fir lhre Einladung stellen wir gerne zur Verfiigung.
Je nach Veranstaltungsart liefern wir :

Runde Tische oder
eckige Tische oder auch eine Biergartenbestuhlung
samt passender Tischwdsche

Stiihle
gerne auch mit Hussen

Stehtische
mit Stretchhussen in verschiedenen Farben

Theken

USW. USW.
Planen Sie mit uns und wir machen Ihnen eine entsprechende Kalkulation.

DEKORATION

Sofern Sie nicht auf den Floristen lhres Vertrauens zurtickgreifen méchten,

unterstiitzen wir Sie mit verschiedenen Vasen, Blumenarrangements, Kerzengldsern

und Laternen, gerne auch farblich oder thematisch auf das Motto lhrer Einladung abgestimmt.

ALLES GUT BEDACHT
Sollte das Wetter einmal nicht so optimal sein, kein Problem,
denn Zelte und Sonnenschirme lassen Ihre Géste nicht im Regen stehen.
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TRANSPORTE

Wir sind je nach Grésse der Veranstaltungen mit verschiedenen Fahrzeugen oder Lkw unterwegs.

Bei grosser Hitze selbstversténdlich mit einem Kiihifahrzeug

EQUIPMENT

Hier sind wir gerne und immer auf der sicheren Seite

und stets flir alle Falle ausgestattet, d.h. wir arbeiten mit unseren eigenen Utensilien,
wie z.B. Tabletts, Kellnermesser, Geschirrtiicher, Werkzeug,

was eben alles so nétig sein kann und greifen nicht auf Ihre Bestande zurtick.

RUNDUM SORGLOS

So mdchten wir mit und fir Sie planen.

Sie sollen sich an dem besonderen Tag lhrer Einladung entspannen
und viel Zeit fiir hre Gaste haben.

Alles andere erledigen wir.

Gerne konnen Sie alle Speisen untereinander austauschen und kombinieren.
Teilen Sie uns Ihre Auswahl mit und Sie erhalten eine maBgeschneiderte Kalkulation von uns.
Stand: November 2022 30
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Allgemeine Geschéftsbedingungen
fir Veranstaltungen- und Bewirtungsleistungen

1. Vertragsgrundlage
1. Allen an ‘La Biiff’ Catering GmbH & Co. KG (im folgenden La Biff genannt) erteilten Auftrage liegen folgende Vereinbarungen zu-

grunde:

. das Angebot

. der Inhalt eines zwischen den Parteien geschlossenen Vertrages
. die Auftragsbestatigung

. diese Allgemeinen Geschéftsbedingungen

. die gesetzlichen Bestimmungen des Biirgerlichen Gesetzbuches

2. Vertragsinhalt

1. La Biff erbringt Catering-Dienstleistungen und vermittelt Event-Locations fiir seine Kunden. Daher muss der Kunde mit der Inha-
berschaft der jeweiligen Event-Location eine Extra-Vereinbarung treffen.

2. In den von La Biiff vermittelten Partner-Locations erfolgen die Catering-Dienstleistungen exklusiv durch La Biiff.

3. Fur alle Leistungen und Lieferungen sind nachstehende Bedingungen maBgebend. Sie gelten auch fiir alle kiinftigen Rechtsver-
héltnisse zwischen La Biiff und dem Kunden. Vertragsbedingungen des Kunden werden nur dann Bestandteil des Vertrages, wenn
sie von La Bff schriftlich anerkannt werden.

3. Angebot

1. Unser Angebot ist unverbindlich. Inhalt und Umfang des Angebots werden durch die schriftliche Auftragserteilung bestimmt.
Miindliche Absprachen sind bis zu ihrer schriftlichen Bestatigung unverbindlich. Der Auftrag gilt erst, wenn er von beiden Vertrags-
partnern unterschrieben worden ist.

2. Die Einholung eventuell erforderlicher behdrdlicher Genehmigungen, Konzessionen, Lizenzen oder sonstiger Genehmigungen ist
nur dann Bestandteil des Angebots, wenn dies ausdrticklich aufgefiihrt ist. Gleiches gilt fiir die Zollformalitaten bei der Lieferung ins
Ausland.

3. Angebote, Planungen, Beschreibungen von Konzepten usw. bleiben, soweit ausdriicklich und schriftlich nichts anderes verein-
bart ist, mit allen Rechten Eigentum von La Biiff. Der Kunde verpflichtet sich, jede anderweitige Verwertung in samtlicher Form zu
unterlassen, inshesondere die Vervielfaltigung, Verbreitung und die Weitergabe an Dritte, sowie die Vornahme von Anderungen
ohne ausdriickliche Zustimmung von La Biiff. Bei Zuwiderhandlungen wir eine vom zustandigen Gericht zu bestimmende Vertrags-
strafe fallig.

4. Auftragsbestatigung.

1. Die schriftliche Auftragsbestétigung muB spatestens 14 Tage vor dem Liefertermin bei uns vorliegen, ansonsten kann der Auf-
trag nicht durchgefiihrt werden.

2. Der Kunde teilt La BUff 5 Werktage vor Veranstaltung die definitive Personenzahl mit.

5. Mietweise Uberlassung

1. Alle von La Biiff angelieferten Materialien und Gegensténde mit Ausnahme der Speisen und Getrénke stehen und bleiben im Ei-
gentum von La Buff und werden nur leih- bzw. mietweise tiberlassen.

2. Leih- und mietweise iiberlassene Gegenstande (z.B. Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwasche) hat der Auftraggeber pfleglich zu
behandeln und unverziiglich nach Beendigung der Veranstaltung zuriickzugeben. Fiir beschddigte, zerstorte und abhandengekom-
mene Gegenstande hat der Auftraggeber vollen Ersatz in Hohe der Wiederherstellungskosten (bei Beschadigung) bzw. in Héhe der
Neuanschaffungskosten (bei Zerstorung oder Verlust) zu leisten.

3. La Biiff ist berechtigt, fiir die Dauer der mietweisen Uberlassung von Gegenstinden eine angemessene Kaution zu verlangen.
Die Kaution ist unverzinslich.
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6. Anderungswiinsche / Riicktritt

1. Eine erhebliche Abweichung der Bestellmenge (mehr als 10 %) muB dem Auftragnehmer spétestens 8 Werktage vor dem Liefer-
termin mitgeteilt werden. Andernfalls ist der urspriingliche Auftrag bindend.

2. Weniger Teilnehmer als bekanntgegeben, berechtigen nicht zu einem Rechnungsabzug.

7. Beanstandungen

1. Der Auftraggeber oder ein Bevollmachtigter hat bei der Anlieferung anwesend zu sein. Sollte dies nicht der Fall sein, so erkennt
der Auftraggeber die ordnungsgeméBe und vollstdndige Lieferung an.

2. Sollten unsere Sach- oder Dienstleistungen Grund zur Beanstandung geben, muB dies unmittelbar der Geschéftsleitung mitgeteilt
werden, um die Méglichkeit der Nachbesserung zu geben.

3. Spétere Beanstandungen kénnen nicht berticksichtigt werden.

8. Haftung

1. Der Kunde haftet fiir alle Beschadigungen oder Verluste des gelieferten Materials, die durch

seine Erfiillungsgehilfen, Veranstaltungsteilnehmer oder sonstige Dritte verursacht werden ohne Verschuldensnachwesis.
2. Mitgebrachtes Dekorationsmaterial hat den brandschutztechnischen Anforderungen zu entsprechen.

3. Verluste und Beschéadigungen am von uns gestellten Inventar werden zum Selbstkostenpreis in Rechnung gestellt.

4. Die erforderlichen behordlichen Genehmigungen sind vom Veranstalter rechtzeitig einzuholen. Eine

evtl. Ablehnung berechtigt nicht zum Riicktritt vom Vertrag.

9. Lieferumfang und - zeiten

1. Die vereinbarten Lieferungs- und Leistungstermine sind bindend, es sei denn, La Biiff wird an der Erfiillung ihrer Verpflichtun-
gen durch den Eintritt von unvorhersehbaren, auBergewdhnlichen Umsténden, die sie trotz der zumutbaren Sorgfalt nicht abwen-
den konnte oder durch héhere Gewalt, daran gehindert.

10. Leistung und Zahlungsbedingungen

1. La Biff ist verpflichtet, die vom Kunden bestellten und von La Biiff zugesagten Leistungen zu erbringen.

2. Der Kunde ist verpflichtet, die fiir diese und weitere in Anspruch genommenen Leistungen vereinbarten bzw. geltenden Preis an
La Biiff zu zahlen.

3. Rechnungen von La Biiff ohne Falligkeitsdatum sind sofort ab Zugang der Rechnung ohne Abzug zahlbar.

4. La Biiff kann die unverziigliche Zahlung félliger Forderungen jederzeit vom Kunden verlangen. Bei Zahlungsverzug ist La Biiffbe-
rechtigt, die jeweils geltenden gesetzlichen Verzugszinsen in Hohe von derzeit 8 % bzw. bei Rechtsgeschaften, an denen ein Ver-
braucher beteiligt ist, in Héhe von 5 % tiber dem Basiszinssatz und eine Mahngebiihr zu fordern.

5. La Bilff ist berechtigt, bei Vertragsschluss vom Kunden eine angemessene Vorauszahlung von 50 % des zu erwartenden Rech-
nungsbetrages 8 Tage vor Leistungserfiillung, zu verlangen. Soweit eine Vorauszahlung nicht spatestens 8 Tage vor Leistungser-
bringung kostenfrei fiir La Biff erbracht ist, ist La BUff berechtigt unter entbrechender Geltung der Regelungen aus der Ziffer 11.2
vom Vertrag zuriick zu treten.

6. Alle Preise und Preisangaben verstehen sich auch ohne ausdriickliche Bezeichnung als solche in Euro ohne gesetzliche Mehr-

wertsteuer.
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11. Kiindigung/Stornierung

1. Der Kunde ist jederzeit zur Kiindigung des Vertrages berechtigt.

2. Kiindigt bzw. storniert der Kunde den Vertrag, ohne dass La Biff hierzu einen wichtigen Grund gegeben hat, so hat La Biiff An-
spruch auf die vereinbarte Vergtitung wie folgt:

Werden die vereinbarten Leistungen, gleich aus welchem Grund, bis 30 Tage vor Veranstaltung storniert, behalt sich La Biff eine
Geltendmachung einer Entschadigung in Hhe von 10 % der vereinbarten Vergtitung vor.

Im Falle von spateren Stornierungen gilt:

bis 14 Tage vor Veranstaltungsbeginn 25 % der Vergltung
bis 7 Tage vor Veranstaltungsbeginn 50 % der Verglitung
bis 3 Tage vor Veranstaltungsbeginn 100 % der Vergiitung

zzgl. ggf. durch die Beauftragung Dritter (Dienstleister, Leiferanten ect.) entstandenen Kosten.

12. Sondervereinbarungen

1. Vereinbarungen, die diese Bedingungen &ndern und/oder erganzen, miissen zwischen der Geschéftsleitung und dem Kunden
schriftlich getroffen werden.

2. Sollten Einzelbestimmungen dieser allgemeinen Geschéftsbedingungen unwirksam sein, so wird die Rechtsgiiltigkeit der tibrigen

Bestimmungen davon nicht ber(hrt.
3. Im Falle der Unwirksamkeit einer Einzelbestimmung vereinbaren die Vertragsparteien eine Regelung zu treffen, welche dem ur-
spriinglich vereinbarten moglichst in ihrer Wirkung nahe kommt.

13. Gerichtsstand
Als Gerichtsstand wird - soweit zuldssig - Koln vereinbart.
Es gilt deutsches Recht. Die Anwendung des UN-Kaufrechts und des Kollisionsrechts ist ausgeschlossen.
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